ZAPIEKANKA PO ZBOJU

Zapiekanka z boczkiem, kozim serem i
pieczarkami

SKtAD DRUZYNY:
boczek z beczki JBB
pieczarki

cebula

serek kozi

bagietka

TAKTYKA:

1. Cebulke pokroj w kostke, zeszklij na patelni.
2. Nastepnie obrane i pokrojone w plasterki
pieczarki wrzuc€ do smazgcej sie cebuli.

3. Catosc¢ przypraw solg, pieprzem do smaku i
smaz do momentu odparowania wody.

4. Nastepnie pokrdj w plastry boczek.

5. Przekroj bagietke, na wierzch utoz kolejno -
pieczarkKi, boczek i skruszony Kozi ser.

6. Zapiekaj w piekarniku rozgrzanym do 180
stopni Celsjusza, az cata zapiekanka zarumieni

sie.
POZIOM TRUDNOSCI:
&y tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
G\ ok. 30 minut

JOKER ZESPOLU:
Boczek z beczki JBB




