TAJEMNICE BELFASTU

Roladki z szynki z serem biatym

SKtAD DRUZYNY:
szynka szefa

1/2 kostki twarogu

5 suszonych pomidorow
1szczypiorek

majonez

sol, pieprz

TAKTYKA:

1. Twarég rozdrabniamy z dwiema tyzkami
majonezu.

2. Dodajemy drobno pokrojone wczesniej
suszone pomidory i szczypiorek, catosc
doprawiamy solg I pieprzem do smakul.

3. Folie spozywczg rozktadamy na blacie.

4. Z jednej strony kazdego plasterka odcinamy
ciemne brzegi szynKi.

5. Ktadziemy plasterki szynki, tak aby
nieodciete brzegi plastrow znajdowaty sie w
srodku.

6. Naktadamy twarozek.

/. Za pomocg folii spozywczej zawijamy rolade.
8. Wstawiamy do schtodzenia na 60 minut.

9. Aby roladki mogty stac, catg rolade kroimy na
przemian: raz prosto, raz pod kgtem.

POZIOM TRUDNOSCI:
(&) tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
G\ ok. 20 minut

JOKER ZESPOLU:
Szynka szefa /BB




