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SULTANSKIE FRYKASY

Stozek z tortilli z szynkg sopockg i dodatkami

SKtAD DRUZYNY:
poledwica sopocka
tortilla

satata

papryka czerwona
ser camembert
majonez

TAKTYKA:

1. Tortille smarujemy majonezem.

2. Nastepnie ktadziemy satate, plasterki
poledwicy sopockiej i papryki pokrojonej w
paseczKi.

3. Tortille zawijamy w ciasny rulon.

4. Catosc kroimy na kawatki pod skosem.

POZIOM TRUDNOSCI:
(¢y bardzo tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
(:') ok. 15 minut

JOKER ZESPOLU:
Poledwica sopocka extra JBB




