POCALUNEK CARYCY

Pierozki z kabanosem

SKtAD DRUZYNY:

kabanosy z beczki

ciasto francuskie

suszone pomidory

ser feta

jajko

sos tatarski lub inny ulubiony, hp. czosnkowy

TAKTYKA:

1. Kabanosy kroimy na kawatki ok. 2-3 cm.

2. Suszone pomidory kroimy na pot.

3. Rozktadamy ciasto francuskie, kroimy na 12
rownych kwadratow.

4. Na kazdy kwadrat nhaktadamy tyzeczke sera
fety, 2 potowki suszonego pomidora i 2 kawatki
pokrojonego kabanosa.

5. Kazdy kwadrat zlepiamy w trojkgt, brzegi
dociskamy widelcem.

6. PierozKki przektadamy na blache wytozong
papierem do pieczenia i smarujemy je
roztrzepanym jajkiem.

/. Wstawiamy na ok. 20 minut do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni Celsjusza, az pierozKi
sie przyrumienig,.

POZIOM TRUDNOSCI:
(&) Sredni

CZAS PRZYGOTOWANIA:
G) ok. 40 minut

JOKER ZESPOLU:
Kabanosy z beczki JBB




