FRANCUSKI t ACZNIK

Grillowane slimaczki z tortilli z salami

SKtAD DRUZYNY:

plasterki salami z paprykg
ser camembert lub ser zotty
satata

papryka czerwona
czerwona cebula

tortilla

majonez

ketchup

TAKTYKA:

1. Tortille smarujemy majonezem i ketchupem.
2. Na tortilli uktadamy satate, plasterki salami,
plasterki sera, pokrojong w talarki czerwonej
paprykKi i sera camembert.

3. Catos¢ zawijamy w rulon, nastepnie kroimy
w 5-centymetrowe kawatki.

4. Powstate czesci rolady grillujemy, az do
rozpuszczenia sera, jednoczesnie
przewracajgc, aby nie przypalic.

POZIOM TRUDNOSCI:
(¢» bardzo tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
G\ ok. 15 minut

JOKER ZESPOLU:
Salami z paprykqg JBB




