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EKE SZEKE KRAKERSZEKE

Krakersy z pastg z kabanosa z beczki

SKtAD DRUZYNY:

150 g kabanosow z beczki

krakersy

1/2 pomidora

1/2 czerwonej paprykKi

1/2 cebuli

3 tyzki majonezu

pieprz, sol do smaku

1tyzeczka czerwonej stodkiej papryKi

TAKTYKA:

1. Kabanosy miksujemy w malakserze.

2. Doktadamy drobno posiekane warzywa.

3. Catosc¢ miksujemy do rozdrobnienia.

4. Na koniec dodajemy 3 tyzki majonezu, aby
uzyskac konsystencje pasty.

5. Doprawiamy pieprzem i solg oraz czerwong
stodkg papryKag.

6. Powstatg paste naktadamy na krakersy.

POZIOM TRUDNOSCI:
(*) bardzo tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
@ ok. 15 minut

JOKER ZESPOLU:
Kabanosy z beczki JBB




