BALKANSKI TATAR

Tatar z kietbasy Dobropolskiej z grzankami

SKtAD DRUZYNY:

15 dkg kietbasy Dobropolskiej
1 cebula

2 jajka

koncentrat pomidorowy
1tyzka masta

sol, pieprz

bagietka

oliwa z oliwek

czosnek

TAKTYKA:

1. Kietbase mielimy w maszynce do miesa.

2. Nastepnie dodajemy pokrojong w Kostke
cebule oraz ugotowane na twardo jajKa,
wczesniej pokrojone w kostke.

3. Dorzucamy 1tyzke masta i 5 tyzek
koncentratu pomidorowego.

4. Doprawiamy solg i pieprzem do smakul.

5. Wszystko doktadnie mieszamy, tak aby
wszystkie sktadniki potgczyty sie w jedng
mase.

6. Bagietke kroimy w kromki pod kgtem,
nastepnie wcieramy czosnek, skrapiamy oliwg,
pieprzymy i wktadamy do piekarnika
rozgrzanego do 180 stopni, az uzyskamy
chrupkosc¢ pieczywa.

/. Nastepnie smarujemy kromeczki powstatg
pastqg.

POZIOM TRUDNOSCI:
(&) tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
CA ok. 20 minut

JOKER ZESPOLU:
Kietbasa Dobropolska JBB




