MUFFINY SZWEDA

Muffinki z kietbasg Dobropolskg i pieczarkami

SKtLAD DRUZYNY:
sktadniki suche:

1i 3/4 szklanki mgki pszennej
2 tyzeczki proszKu do pieczenia
1/4 tyzeczki sody

pot tyzeczki soli

sktadniki mokre:
1jajko (roztrzepane)
1i1/4 szklanki mleka
1/2 szklanki oleju

dodatki:

150 g kietbasy Dobropolskiej pokrojonej w
kostke

1/2 papryki pokrojonej w kostke

250 g pieczarek

ser gouda pokrojony w kostke

TAKTYKA:

1. Na suchej patelni odparowujemy pokrojone w
kostke pieczarki i je solimy.

2. Na drugiej patelni podsmazamy poKrojone w
kostke kietbase Dobropolskg i czerwong
papryke.

3. W jednej misce doktadnie mieszamy sktadniki
suche, a w drugiej mokKre.

4. Do suchych sktadnikow powoli dodajemy
mokre i wszystko doktadnie mieszamy.

5. Nastepnie do ciasta dodajemy wczesniej
podsmazone dodatki (za wyjgtkiem sera,
ktérego nie smazymy i dodajemy na koncu) i
delikatnie mieszamy.

6. Powstatg mase wlewamy do formy
wypetnionej papilotkami do muffinek,
dodajemy po dwa mate kosteczki sera zottego
gouda, gore dekorujemy talarkami kietbasy
Dobropolskiej.

/. Pieczemy 20-25 minut w temperaturze 180
stopni.

POZIOM TRUDNOSCI:
) tatwy

CZAS PRZYGOTOWANIA:
@ ok. 40 minut

JOKER ZESPOLU:
Kietbasa Dobropolska JBB




